
 

 

 

 

 

 

Kerststerren met roomkaasvulling  

 

• 1 pakje bladerdeeg 

• 250 gram roomkaas 

• 2 à 3 theelepels Keuken van Kaai Tomatenjam 

• 1 ei 
 

 

Bereidingswijze 
 
Oven voorverwarmen op 180°. 
Bladerdeeg haf ontdooien en zoveel mogelijk deegsterren met een sterrensteker eruit halen.  
Leg 2 deegsterren op elkaar. Niet teveel aandrukken. 
Leg de deegsterren op bakpapier en smeer ze in met het losgeklopt ei. 
Bak ze 25 min. in de oven goudbruin. 
Roomkaas met tomatenjam mengen en in een spuitzak doen. 
Deegsterren af laten koelen. 
Daarna horizontaal doormidden snijden. 
Spuit op elk onderste plakje een toef roomkaas en zet vervolgens de bovenkant er op. 

 


