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Roggebrood & paté mousse

25 hapjes
e 100 gram roompaté
e 1,5 eetlepel creme fraiche
e 1,5 eetlepel Rode wijn
e Vijgen & Port Confiture “Belberry”
® Roggebrood snacks **
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Bieslook (als garnering)

Bereidingswijze

Neem een schaal en meng hierin de roompaté, creme fraiche en rode wijn door elkaar.

Neem een spuitzak en doe hier het mengel in.

Leg de roggebroodijes uit op een schaal. Spuit met de slagroomspuit op ieder broodje een toefje paté.
Als garnering op ieder toefje paté een druppel Vijgen & Port confiture en een steeltje bieslook.

recepten koop je in onze webshop

b.\\ ledere week nieuwe De lekkerste ingrediénten

www.BIJZONDERESMAKEN.nl

SCHRIJF JE IN VOOR ONZE NIEUWSBRIEF EN BLIJF OP DE HOOGTE o @

Moorveld 15 5757 PN Liessel T. 0493-343158 info@bijzonderesmaken.nl  www.bijzonderesmaken.nl



